
Silvestermenü

vegane Alternative

Lachstatar

im Blätterteigkörbchen, mit Wakame-Salat, Topfen-Dill-
Mousse, Rote-Bete-Mayonnaise und Limettenöl

ACDG

Bio-Rinderfilet

mit Süßkartoffel-Orangencreme, wildem Brokkoli und
geschmorten Portweinbirnen, dazu Demi-Glace

GLM

Schokoladenküchlein

mit flüssigem Kern auf Baileys-Spiegel und frischen
Beeren

ACG

•

Rote-Bete-Tatar

mit Wakame-Salat, Nüssen und Erbsensprossen
EHN

Gegrillter Portobello

mit Süßkartoffel, wildem Brokkoli, Portweinbirnen,
Edamame und Noan-Öl

O

Nougatschnitte

mit Baileys-Creme und frischen Beeren
AH

•

•

•

•

•


